
Vorspeisen

Hauptspeisen

Dessert

Spargelcremesuppe

Wachsweich gebackenes Bio Ei

Rosa gebratenes Kalbsrückensteak

Gegrilltes Wolfsbarschfilet

Ricotta Bärlauchnockerl

Pina Colada Dessert

mit geröstetem Weißbrot €5,80

mit gebratenem Rohschinken auf Brennesselspinat

und getrüffeltem Hollandaise Schaum €11,50

im Natursaft mit weißem Spargel

und Erdäpfel Bärlauchpüree €28,50

auf Bärlauchrisotto

und mediterranem Spargelgemüse €19,50

mit buntem Spargelgemüse,

gehobeltem Parmesan und Blattsalat €16,80

Parfait und zweierlei vom Zitronengras

mit karamellisierten Ananas €7,50

Maibock, Bälauch
und Marchfelder Spargel

Aperitifempfehlung

Maracuja Secco

Maracujasaft, Wodka,  Limettensaft, Prosecco €6,80

Grüner Veltliner DAC Reserve 2019                                 1/8   4,20

Weingut Steinschaden, Kamptal

Reife Frucht nach Quitten und Steinobst mit harmonischer Säure

SMALL HILL RED 18 Weingut Hillinger     1/8 €4,30

Wunderbar weiche und geschmeidige Cuvée aus 50 % Merlot, 25 %

Pinot Noir und 25 % St. Laurent. Das Aroma erinnert an dunkle Beeren

und – zart im Hintergrund – Schokolade.

Spargel und Bärlauch

Weinempfehlung

Roter Veltliener 23 DAC  1/8

Weingut Heiderer Mayer, Wagram

Gelbgrün, frische Apfelaromatik und Minztöne,

elegante saftige Frucht

€4,80


