
Aperitifempfehlung

Getränkeempfehlung

Suppen und Vorspeisen

Havanna Bloody Orange

The Gardener (alkoholfrei)

Havanna Rum, Aperol, Blutorange, Soda €7,20

Red Bull Organics Tonic Water, Hollunderblütensaft,

Zitronensaft, Gurke €5,50

Roter Traubensaft

Kalbseinmachsuppe

Kräftige Rindssuppe

Marinierte Frühlingsblattsalate

Scheiben von der gekochten Kalbszunge

Handverlesen aus der Thermenregion

0,5l gespritzt €5,80 oder 0,25l pur €3,50

mit Bröselknödel €5,80

mit Bärlauch Schafkäse Schöberl €5,10

mit gebackenen Brennnessel Quinoabällchen

und karamellisierten Blutorangen €10,50

mit Selleriecreme, Rahmmorcheln

und Schnittlauchöl 12,80

Landfrühling

Weinempfehlung
Sämling 2023 Weingut Trabos, Gamlitz, Südsteiermark  1/8 €4,20

Pfirsicharomen in der Nase, reife Williamsbirnen am Gaumen

Deutschkreutz, Burgenland   1/8 €5,20

Waldbeerige Frucht mit einem kompakten Körper

Gager Cuvee Q2 2021



Hauptspeisen

Dessert und Eis

Digestif

Saftig gegrillte steirische Hühnerbrust

Gedünsteter Zwiebelrostbraten vom Ochsen

Gebratenes Forellenfilet vom Thorhof, Hohenberg

Bärlauchnockerl

Maracuja Buttermilch Mousse

Schokoladeneis Variation

Don Papa Masskara Spiced Rum

im Natursaft mit gratinierter Bärlauch Polenta

und Paprika Zucchinigemüse €18,50

mit Braterdäpfel, Speck und Röstzwiebel €23,80

mit Kräutersaitlingen, Erdäpfel

und Bärlauchbutter €21,80

in Champignon Käserahmsauce

mit Blattsalat €16,50

+ Knusperspeck €17,50

im gebackenem Mürbteig mit Kokosschaum €7,80

Milch- Dunkles- und Weißes Schokolsdeneis

auf Mandel Biskuit mit Karamellsauce

und Schlagobers €6,80

Eine herrlich intensive Spezialität aus den Philippinen,

nach Tropenfrucht, Zuckerrohr und Orange    4cl €8


